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uvoD
Predmétem dokumentace je zfizeni fastfoodové kuchyné na zimnim stadionu v Bruntalu.

POPIS PROVOZOVNY
Kuchyné bude dimenzovana na cca 150 vydanych jidel fastfoodového typu.
Provozovna bude mit predpokladanou oteviraci dobu 10:00 — 22:00 hod.

Vybaveni

Veskera varné a pripravna technologie bude nova. Budou pouZita pouze elektricka zafizeni.

Veskery kuchyrisky nabytek a zarizeni bude vyroben z nerezové potravinarské certifikované oceli, popr.
v kombinaci se sklem, nebo Zulou.

Drezy budou opatfeny stojankovymi bateriemi, nad nerezovymi stoly budou uzaviratelné nerezové
skinky.

Jednotlivé Useky budou mit vlastni pracovni krajeci desky a magnetické liSty s nozi a dalSim kuchyriskym
nacinim.

Varna technologie bude soustfedéna ve stredu kuchyné pobliZ vydeje (el./indukéni sporak, grilovaci
plotna, vari¢ téstovin, fritéza...) a na protéjsi sténé bude elektricky konvektomat. Varné modulové prvky
budou leZet na nerezovych chladicich / mrazicich podstavcich.

Vétrani a odsavani
Odsavani par a pacha bude provadéno tremi digestofemi — nad konvektomatem, nad varnym blokem a
nad myckou stolniho nadobi, zbytek bude vétran ptirozenym privodem vzduchu z oken.

Myti stolniho nadobi

K myti stolniho nadobi bude slouZit profesionalni myc¢ka nadobi na podstavci (s velikosti kosa 500x500
mm), predmyci dfez s profesionalni tlakovou sprchou, vykladaci nerezovy stil a nerezovy regal pro
uloZeni ¢istého nadobi. Usek bude umistén mimo varnou ¢ast.

Myti provozniho nadobi

K myti provozniho nadobi bude slouZit diez s profesionalni tlakovou sprchou, ¢isté nadobi (hrnce,
gastronadoby apod.) bude ukladano do nerezovy skiiné, popt. na police pod nerezovymi stoly. Usek
bude umistén pobliz varného bloku.

Bar a zabafi

Bar a zabari budou vyrobeny z nerezové potravinarské certifikované oceli, pop¥. v kombinaci se sklem,
nebo Zulou. Soucasti baru je chlazena vitrina, podpultova mrazici skrin, mixér, vyrobnik ledu, odstredivka
na zeleninu, ovoce. Dale je zde umisténa pipa, drez a ostrik skla. Soucasti zabari je SpeeDelight pro
kombinovany ohrev (kontaktni ohrev, infra ohfev a mikroviny), drti¢ ledu, kadvomlynek a kdvovar.

Vydej jidel
Pro vydej hotovych jidel bude sloZit vydejni nerezovy stil se spodnim ohfevem talifd (rezon) a
nerezovou nastavbou (dvojpolici) s infrachfevem. Pobliz vydeje bude regal s pribory apod.

Zasobovani a skladovani
Zasobovani bude probihat denné a pro uskladnéni potravin bude uréen SKLAD POTRAVIN, v némz budou
skladové lednice a mrazak. Pro uskladnéni ostatnich potravin zde budou skladové regaly v dostate¢ném



mnozstvi. VeSkeré potraviny budou v tzv. kuchyriské Upravé a pripraveny k okamzitému poufZiti bez
nutnosti specialnich Gprav.

Zelenina bude nakupovana jiz oloupana a pripravena k pouZiti, stejné tak maso jiz bude pripravené a
skladované v lednicich, pop¥. mrazaku. Suché potraviny budou uskladnény v pfiméreném mnozstvi
v zakrytych nadobach ve skladu a poli¢kach v kuchyni.

Soucasti skladu potravin bude samostatny uzavieny sklad napoja a KEG sudu.

Hygiena

Soucasti kuchyné bude umyvadlo se stojankovou baterii. PobliZz bude davkova¢ mydla, papirovych
ru¢nika a odpadkovy koS. Odpadky budou tfidény a skladovany v uzaviratelnych nadobach a denné
odnaSeny do kontejnerd, gastro odpady budou denné odvazeny smluvnim odbératelem.

Osvétleni
Osvétleni bude vyreSeno ¢aste¢né dennim svétlem, osvétlenim v digestorich a hlavnimi stropnimi svitidly
v celém prostoru kuchyné.

Uklid

Kazdy den pred zahajenim provozu bude proveden uklid dle potreby.

Uklid v prabéhu dne bude probihat na jednotlivych pracovistich kuchyné i baru dle standartu HACCP a
celkovy Uklid bude provadén denné po ukonéeni provozu. Uklidova komora s ¢isticimi prostiedky je
navrzenav m.¢. 2NP04.

Personal, personalni Satna a WC

Na sméné budou pracovat maximalné 4 zaméstnanci. Personal bude vyuzivat Satnu a soc. zarizeni pobliz
kuchyné a bude mit samostatny vstup z chodby. Budou zde vyhrazeny skririky a WC pro jeho potieby.

V Bruntéle, srpen 2020 Vypracoval: Jakub Sedlacek
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